
DEJAVNOSTI ZA OPB (20. 4. – 24. 4. 2020) 

 

IZDELAJ SVOJO SESTAVLJANKO 

Rad sestavljaš puzzle ali sestavljanko? Si doma že vse sestavil? Lahko si narediš čisto svojo sestavljanko. 

Na list papirja nariši risbo, ki bi jo rad sestavil. Nato sliko razreži na več manjših kvadratkov in sestavi 

sliko nazaj. Sestavljanko lahko zalepiš skupaj, lahko pa jo imaš spet za drugič in je ne zalepiš. Veliko 

ustvarjalnosti želim  

Spodaj je primer sestavljanke. Razdeljena je na več kvadratkov, ki jih izrežeš. 

 

 

 

 

 

 

 



SLIKOVNA KRIŽANKA 

Že kaj pogrešaš šolo? Jaz jo! Ta križanka je kot nalašč za te, ki šolo pogrešajo. Tisto, kar pride v geslu, 

pa morda nimamo tako radi  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



POGLEJ IN ZAPLEŠI 

Mnogi od vas gotovo že poznate JUST DANCE. Na spodnjih posnetkih so plesi na nekatere znane pesmi. 

Tvoja naloga je, da skušaš ponavljati plesne gibe za osebami, ki so na video posnetkih. Tako se boš 

hkrati razmigal in pozabaval. Lahko si izbereš tudi kakšno drugo pesem. 

https://www.youtube.com/watch?v=gCzgc_RelBA 

https://www.youtube.com/watch?v=nvLJZNeJ_04 

https://www.youtube.com/watch?v=ZNFZ-vsgxrU 

https://www.youtube.com/watch?v=zyIXQsDY9NE 
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MASLENI PIŠKOTI 

Znova mi je »cuker padel« in mi diši nekaj sladkega  Tebi tudi? Spodaj je ideja za slastne maslene 

piškote, ki jih je zelo preprosto pripraviti. 

 

Sestavine: 

 60 dag moke (bela ali pirina) 

 20 dag sladkorja (lahko tudi manj) 

 30 dag masla 

 1 pecilni prašek 

 3 jajca 

 vanilijev sladkor 

Dodatne začimbe za okus: vanilija, cimet, pomarančna ali limonina lupinica; raznobarvne mrvice, 

čokoladne mrvice,… 

 

Priprava: 

Iz sestavin zgnetemo testo, ga pokrijemo in damo v hladilnik, ki naj počiva eno uro. Testo razvaljamo 

in začnemo z oblikovanjem piškotov (po lastni domišljiji). Piškote zložimo na peki papir in pečemo na 

180 stopinjah 10 minut. Ko se ohladijo, jih še okrasimo. 

Pa dober tek!  

 

 

 

 

 

 

 

Pripravil: Klemen Kos                                                      


